Zatacznik nr 1 do Umowy

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
(wymagania dla Wykonawcy)

W ramach Programu poprawy bezpieczenstwa dla miasta Krakowa na lata 2025-2028 pn. ,Bezpieczny Krakow”
Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania i obstugi cateringu na:

1. ,MotoMeeting Krakéw 2026”
w postaci grilla dla 700 uczestnikéw.

W zaméwieniu zawierac sie bedzie kolejno:

- 350 szt. kietbasy z grilla 150g/kietbasa,

- 350 szt. karkéwki na grilla 150g/porcja,

- 300 szt. pajd chleba ze smalcem 50g/pajda,

- 400 szt. kromek chleba 50g/kromka,

- 700 szt. ogoérkow kiszonych ok. 50g/ogorek,

- 350 szt. wody mineralnej niegazowanej w butelkach 0,5I,

- 350 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej w butelkach 0,5l.

Do wyboru dla jednej osoby:

ketchup 20g/osobe,

musztarda 20g/osobe,

sos czosnkowy 20g/osobe,

sos barbecue 20g/osobe,

przygotowanie kawy parzonej i czarnej herbaty w termosach / warnikach - dostepnych przez caty czas trwania
wydarzenia dla 700 os6b oraz zapewnienie mleka i cukru (bez ograniczen), a takze 450 szt. plastrow cytryny
10g/plaster,

zapewnienie niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi tj. grill, wegiel, akcesoria do grilla, odpowiednie
zadaszenie, ew. chtodni,

dostarczenie naczyn jednorazowych (ekologicznych) do serwowania oraz do konsumpcji potraw, napojéw (kubki,
talerze, tyzki, noze, widelce), serwetek w liczbie odpowiedniej do liczby gosci oraz koszy na $mieci z workami.
zapewnienie 6 szt. stotéw biesiadnych wraz z 12 szt. tawek oraz zadaszenia,

zapewnienie obstugi (min. trzech oséb),

posprzatanie po wykonaniu ustugi i przywrocenie miejsca spotkania do stanu pierwotnego,

zapewnienie jednorazowych, ekologicznych opakowan i przekazanie w nich Zamawiajagcemu produktéw, ktoére
pozostang po zakonczonym wydarzeniu,

dbanie o czystosc przy stanowisku pracy,

Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie naczyn i sztuécéw oraz innych elementéw zastawy wykonanych
z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku, itp.),

Zamawiajagcy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty $wieze i dobrej jakosci, m.in. kietbasa
przeznaczona na grilla bedzie wyprodukowana min. z 90 g miesa na 100 g kietbasy, za$ data waznosci kietbasy nie
bedzie krétsza niz dwa tygodnie po dacie przeprowadzonej imprezie. Zamawiajacy przed rozpoczeciem grilla
skontroluje date waznosci na etykietach paczek prézniowych kietbasy.

Ponadto dostarczenie lunchboxéw dla 70 os6b w formie kanapek.

e W zamowieniu zawierac sie bedzie kolejno: do 3 rodzajow kanapek, stodkich przekasek i owocow (w ustalonych
z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwosci wskazanych ponizej:

Kanapka do wyboru 1szt. - 120g
- po6t bagietka z szynka wiejska, dipem, satatg i warzywami,
- po6t bagietka z mozzarellg, pesto, rukolg i pomidorem suszonym,



- pot bagietka z tososiem, serkiem $mietankowy i warzywami,
- pot bagietka z serem halloumi, dipem, kietkami rzodkiewki i awokado,
- pot bagietka z szarpang wotowing, dipem, ogérkiem kiszonym, satata.

Stodka przekaska do wyboru 1szt. - 60g
- drozdzowka,

- croissant z nadzieniem,

- muffinka,

- paczek.

Owoc do wyboru 1szt. - 100g
- banan,

- jabtko,

- gruszka,

- mandarynka.

e Zamawiajacy wskaze wybor kanapki, stodkiej przekaski, owocu oraz wody za pomoca formularza wystanego do
Wykonawcy z trzydniowym wyprzedzeniem w formie elektronicznej.

W zamoéwieniu zawierac sie bedzie kolejno:

Lunch box:

- 70 szt. kanapek,

- 70 szt. stodkiej przekaski,

- 70 szt. owocow,

35 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej w butelkach 0,5,
35 szt. wody mineralnej niegazowanej w butelkach 0,51.

e Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan wykonanych z tworzywa sztucznego (np. ebonitu,
plastiku, itp.).
e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty $wieze i najwyzszej jakosci.

Przedmiot zamodwienia bedzie realizowany maj/czerwiec 2026 r. (czas trwania obstugi grilla ok. 11 h) w Moto Parku
Krakéw ul. Rzepakowa 4R Krakow.

2. Szkolenia z reagowania w codziennych sytuacjach atypowych

Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania i obstugi cateringu tacznie dla 60 oséb (tj. 5
szkolen po 12 osadb).

W zaméwieniu zawierac sie bedzie kolejno na kazdym szkoleniu: do 3 rodzajéw kanapek, deser, napoje gorace i zimne
(w ustalonych z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwosci wskazanych ponizej.

Mozliwe do wyboru kanapki:

- mini burger z wotowing, serem cheddar, pomidorem i ogérkiem,

- croissant z serem brie lub camembert, pomidorem, rukola, szynka schwardwaldzka,

- bajgiel z serem halloumi, kietkami, suszonym pomidorem, bekonem grillowanym, jajkiem sadzonym,
- tortilla z kurczakiem, pomidorem, plastrem sera, satata,

- tortilla z tososiem, roszponka, twarozkiem, ogérkiem,

- pita z falafelem, humusem, papryka, ogérkiem i awokado.

Mozliwe do wyboru desery:
- croissant z nadzieniem,

- muffin,

- rogalik,

- drozdzowka,



- paczek,

- sernik $Smietankowy,

- szarlotka,

- ciasto drozdzowe z owocami i kruszonka.

e Zamawiajacy przed kazdym szkoleniem bedzie wskazywat wybdr kanapek oraz deseru za pomoca formularza
wystanego do Wykonawcy z co najmniej trzydniowym wyprzedzeniem w formie elektroniczne;j.

e Kanapki, deser, napoje gorace, zimne oraz dodatki bedg kazdorazowo dostarczone przez Wykonawce przed
rozpoczeciem szkolen.

Kanapki:
- co najmniej po trzy kanapki (rézne rodzaje) tacznie 350g/osobe.

Deser:
- co najmniej dwa desery (rézne rodzaje) tacznie 150 g/osobe.

Napoje:

- kawa parzona z ekspresu - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- kawa rozpuszczalna - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- herbata zielona, czarna, smakowa - owocowa pakowana oddzielnie w saszetkach - dostepna
- przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- 6 szt. wody mineralnej niegazowanej poj. 0,5l,

- 6 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej poj. 0,51

Dodatki:

- mleko (bez ograniczen),

- cukier (biaty, trzcinowy) w cukierniczkach/saszetkach (bez ograniczen),
- 12 szt. plastréw cytryny 10g/plaster.

e Zapewnienie wszelkiego niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi, ekspres do kawy, warnik, filizanki do
kawy czy herbaty, tyzeczki, talerzyki, serwetki papierowe, kosze na $mieci z workami,

e Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan, naczyn, sztu¢cdw oraz innych elementéw zastawy
wykonanych z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku itp.),

e Posprzatanie w zwiagzku z ustuga niezwtocznie po zakonczeniu positkdw i przywrécenie miejsca spotkania do
stanu pierwotnego,

e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty swieze i najwyzszej jakosci,

e Zamawiajacy wymaga oznaczenia (opis sktadnikéw) dostarczonych kanapek podczas kazdego szkolenia.

Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany do 30 listopada 2026 r. Zamawiajacy zapewni miejsce na terenie Miasta
Krakowa, gdzie przeprowadzone beda szkolenia podczas, ktérych bedzie dostarczony catering.
Maksymalna liczba szkolen w ciggu miesigca podczas ktérych bedzie realizowany catering - 3.

3. Szkolenia z zakresu bezpieczenstwa publicznego i reagowania
w sytuacjach zagrozenia

Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowiazuje sie do przygotowania i obstugi cateringu tacznie dla 60 oséb (tj. 5
szkolen po 12 osdéb).

W zamowieniu zawierac sie bedzie kolejno na kazdym szkoleniu: do 3 rodzajéw kanapek, deser, napoje gorace i zimne
(w ustalonych z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwosci wskazanych ponizej.

Mozliwe do wyboru kanapki:

- mini burger z wotowing, serem cheddar, pomidorem i ogérkiem,

- croissant z serem brie lub camembert, pomidorem, rukola, szynka schwardwaldzka,

- bajgiel z serem halloumi, kietkami, suszonym pomidorem, bekonem grillowanym, jajkiem sadzonym,



- tortilla z kurczakiem, pomidorem, plastrem sera, satata,
- tortilla z tososiem, roszponka, twarozkiem, ogérkiem,
- pita z falafelem, humusem, papryka, ogérkiem i awokado.

Mozliwe do wyboru desery:
croissant z nadzieniem,

- muffin,

rogalik,

drozdzéwka,

- paczek,

sernik Smietankowy,

szarlotka,

ciasto drozdzowe z owocami i kruszonka.

e Zamawiajagcy przed kazdym szkoleniem bedzie wskazywat ~wybdr kanapek oraz deseru
za pomocy formularza wystanego do Wykonawcy z co najmniej trzydniowym wyprzedzeniem w formie
elektroniczne;j.

e Kanapki, deser, napoje gorace, zimne oraz dodatki beda kazdorazowo dostarczone przez Wykonawce przed
rozpoczeciem szkolen.

Kanapki:
- co najmniej po trzy kanapki (rézne rodzaje) tacznie 350g/osobe.

Deser:
- co najmniej dwa desery (rézne rodzaje) tacznie 150 g/osobe.

Napoje:

- kawa parzona z ekspresu - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- kawa rozpuszczalna - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- herbata zielona, czarna, smakowa - owocowa pakowana oddzielnie w saszetkach - dostepna
- przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- 6 szt. wody mineralnej niegazowanej poj. 0,51,

- 6 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej poj. 0,51.

Dodatki:

- mleko (bez ograniczen),

- cukier (biaty, trzcinowy) w cukierniczkach/saszetkach (bez ograniczen),
- 12 szt. plastréw cytryny 10g/plaster.

e Zapewnienie wszelkiego niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi, ekspres do kawy, warnik, filizanki do
kawy czy herbaty, tyzeczki, talerzyki, serwetki papierowe, kosze na $mieci z workami,

e Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan, naczyn, sztu¢céw oraz innych elementéw zastawy
wykonanych z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku itp.),

e Posprzatanie w zwiazku z ustuga niezwtocznie po zakonczeniu positkdw i przywrdcenie miejsca spotkania do
stanu pierwotnego,

e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty Swieze i najwyzszej jakosci,

e Zamawiajacy wymaga oznaczenia (opis sktadnikéw) dostarczonych kanapek podczas kazdego szkolenia.

Przedmiot zamédwienia bedzie realizowany do 30 listopada 2026 r. Zamawiajacy zapewni miejsce na terenie Miasta
Krakowa, gdzie przeprowadzone bedg szkolenia podczas, ktoérych bedzie dostarczony catering.
Maksymalna liczba szkolen w ciggu miesigca podczas ktérych bedzie realizowany catering - 3.



4. Szkolenia z technik bezpiecznej jazdy dla motocyklistow
pn. ,MotoTraining”

Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowiazuje sie do przygotowania i obstugi cateringu tacznie dla 105 oséb (tj.
5 szkolen po 21 osab).

W zaméwieniu zawierac sie bedzie kolejno na kazdym szkoleniu: do 3 rodzajéw kanapek, deser, napoje gorace i zimne
(w ustalonych z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwos$ci wskazanych ponizej.

Mozliwe do wyboru kanapki:

- mini burger z wotowing, serem cheddar, pomidorem i ogérkiem,

- croissant z serem brie lub camembert, pomidorem, rukola, szynka schwardwaldzka,

- bajgiel z serem halloumi, kietkami, suszonym pomidorem, bekonem grillowanym, jajkiem sadzonym,
- tortilla z kurczakiem, pomidorem, plastrem sera, satata,

- tortilla z tososiem, roszponka, twarozkiem, ogérkiem,

- pita z falafelem, humusem, papryka, ogoérkiem i awokado.

Mozliwe do wyboru desery:
croissant z nadzieniem,

- muffin,

rogalik,

drozdzéwka,

- paczek,

sernik Smietankowy,

szarlotka,

ciasto drozdzowe z owocami i kruszonka.

e Zamawiajacy przed kazdym szkoleniem bedzie wskazywat ~wybér kanapek oraz deseru
za pomoca formularza wystanego do Wykonawcy z co najmniej trzydniowym wyprzedzeniem w formie
elektroniczne;j.

e Kanapki, deser, napoje gorace, zimne oraz dodatki beda kazdorazowo dostarczone przez Wykonawce przed
rozpoczeciem szkolen.

Kanapki:
- co najmniej po trzy kanapki (rézne rodzaje) tacznie 350g/osobe.

Deser:
- co najmniej dwa desery (rézne rodzaje) tacznie 150 g/osobe.

Napoje:

- kawa parzona z ekspresu - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- kawa rozpuszczalna - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- herbata zielona, czarna, smakowa - owocowa pakowana oddzielnie w saszetkach - dostepna
- przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- 10 szt. wody mineralnej niegazowanej poj. 0,5l,

- 11 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej poj. 0,51.

Dodatki:

- mleko (bez ograniczen),

- cukier (biaty, trzcinowy) w cukierniczkach/saszetkach (bez ograniczen),
- 21 szt. plastréow cytryny 10g/plaster.

e Zapewnienie wszelkiego niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi, ekspres do kawy, warnik, filizanki do
kawy czy herbaty, tyzeczki, talerzyki, serwetki papierowe, kosze na $mieci z workami,

e - Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan, naczyn, sztuécdéw oraz innych elementéw zastawy
wykonanych z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku itp.),



e Posprzatanie w zwigzku z ustugg niezwtocznie po zakonczeniu positkéw i przywrdcenie miejsca spotkania do
stanu pierwotnego,

e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty swieze i najwyzszej jakosci,

e Zamawiajacy wymaga oznaczenia (opis sktadnikéw) dostarczonych kanapek podczas kazdego szkolenia.

Przedmiot zamoéwienia bedzie realizowany do 31 lipca 2026 r. Zamawiajacy zapewni miejsce na terenie Miasta
Krakowa, gdzie przeprowadzone bed3 szkolenia podczas, ktérych bedzie dostarczony catering.
Maksymalna liczba szkolen w ciggu miesigca podczas ktérych bedzie realizowany catering - 3.

5. Szkolenia z technik bezpiecznej jazdy dla kierowcéw aut
pn. ,AutoTraining”

Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowiazuje sie do przygotowania i obstugi cateringu tacznie dla 125 o0séb (tj.
5 szkolen po 25 osab).

W zaméwieniu zawierad sie bedzie kolejno na kazdym szkoleniu: do 3 rodzajéw kanapek, deser, napoje gorace i zimne
(w ustalonych z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwosci wskazanych ponizej.

Mozliwe do wyboru kanapki:

- mini burger z wotowina, serem cheddar, pomidorem i ogérkiem,

- croissant z serem brie lub camembert, pomidorem, rukolg, szynkg schwardwaldzka,

- bajgiel z serem halloumi, kietkami, suszonym pomidorem, bekonem grillowanym, jajkiem sadzonym,
- tortilla z kurczakiem, pomidorem, plastrem sera, satata,

- tortilla z tososiem, roszponka, twarozkiem, ogérkiem,

- pita z falafelem, humusem, papryka, ogoérkiem i awokado.

Mozliwe do wyboru desery:

croissant z nadzieniem,

muffin,

rogalik,

drozdzéwka,

- paczek,

sernik Smietankowy,

szarlotka,

ciasto drozdzowe z owocami i kruszonka.

e Zamawiajacy przed kazdym szkoleniem bedzie wskazywat wybér kanapek oraz deseru
za pomoca formularza wystanego do Wykonawcy z co najmniej trzydniowym wyprzedzeniem w formie
elektroniczne;j.

e Kanapki, deser, napoje gorace, zimne oraz dodatki beda kazdorazowo dostarczone przez Wykonawce przed
rozpoczeciem szkolen.

Kanapki:
- co najmniej po trzy kanapki (rézne rodzaje) tacznie 350g/osobe.

Deser:
- co najmniej dwa desery (rézne rodzaje) tacznie 150 g/osobe.

Napoje:

- kawa parzona z ekspresu - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- kawa rozpuszczalna - dostepna przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- herbata zielona, czarna, smakowa - owocowa pakowana oddzielnie w saszetkach - dostepna
- przez caty czas trwania szkolenia (bez ograniczen),

- 12 szt. wody mineralnej niegazowanej poj. 0,5l,

- 13 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej poj. 0,51.



Dodatki:

- mleko (bez ograniczen),

- cukier (biaty, trzcinowy) w cukierniczkach/saszetkach (bez ograniczen),
- 25 szt. plastréw cytryny 10g/plaster.

e Zapewnienie wszelkiego niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi, ekspres do kawy, warnik, filizanki do
kawy czy herbaty, tyzeczki, talerzyki, serwetki papierowe, kosze na Smieci z workami,

e Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan, naczyn, sztu¢cow oraz innych elementéw zastawy
wykonanych z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku itp.),

e Posprzatanie w zwigzku z ustugg niezwtocznie po zakonczeniu positkdw i przywrdécenie miejsca spotkania do
stanu pierwotnego,

e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty swieze i najwyzszej jakosci,

e Zamawiajacy wymaga oznaczenia (opis sktadnikéw) dostarczonych kanapek podczas kazdego szkolenia.

Przedmiot zamoéwienia bedzie realizowany od 1 sierpnia do 30 listopada 2026 r. Zamawiajacy zapewni miejsce na
terenie Miasta Krakowa, gdzie przeprowadzone beda szkolenia podczas, ktérych bedzie dostarczony catering.
Maksymalna liczba szkolen w ciaggu miesigca podczas ktérych bedzie realizowany catering - 3.

6. Gala ,Navigator”

Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowiazuje sie do przygotowania i obstugi cateringu tacznie dla 35 oséb
podczas jednej gali.

W zaméwieniu zawiera¢ sie bedzie kolejno: stodka przekaska, napoje gorace i zimne, owoce (w ustalonych
z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwosci wskazanych ponizej.

Mozliwe do wyboru desery:

croissant z nadzieniem,

- muffin,

rogalik,

drozdzéwka,

paczek,

sernik Smietankowy,

szarlotka,

ciasto drozdzowe z owocami i kruszonka.

Deser:
- co najmniej dwa desery (rézne rodzaje) tacznie 150 g/osobe.

Napoje:

- kawa parzona z ekspresu - dostepna przez caty czas trwania gali (bez ograniczen),

- kawa rozpuszczalna - dostepna przez caty czas trwania gali (bez ograniczen),

- herbata zielona, czarna, smakowa - owocowa pakowana oddzielnie w saszetkach - dostepna przez caty czas trwania
gali (bez ograniczen),

- 17 szt. wody mineralnej niegazowanej poj. 0,5l,

- 18 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej poj. 0,5l,

- 17 szt. soku jabtkowego poj. 0,33|,

- 18 szt. soku pomaranczowego/multiwitamina poj. 0,33I.

Dodatki:

- mleko (bez ograniczen),

- cukier (biaty, trzcinowy) w cukierniczkach/saszetkach (bez ograniczen),
- 35 szt. plastrow cytryny 10g/plaster.



Mozliwe do wyboru owoce:
- jabtko,

- pomarancza,

- grapefruit,

- winogrona,

- kiwi,

- melon,

- gruszka,

- ananas,

- boréwki.

Owoce:
- mix owocdéw sezonowych - tacznie 150 g/osobe.

e Zapewnienie wszelkiego niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi, ekspres do kawy, warnik, filizanki do
kawy czy herbaty, tyzeczki, talerzyki, serwetki papierowe, kosze na Smieci z workami,

e Zapewnienie jednorazowych, ekologicznych opakowan i przekazanie w nich Zamawiajacemu produktéw, ktére
pozostang po zakoriczonym wydarzeniu,

e Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan, naczyn, sztu¢céw oraz innych elementéw zastawy
wykonanych z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku itp.),

e Posprzatanie w zwigzku z ustuga niezwtocznie po zakonczeniu positkdw i przywrécenie miejsca spotkania do
stanu pierwotnego.

e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty swieze i najwyzszej jakosci.

Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany w listopadzie 2026 r. Zamawiajacy zapewni miejsce na terenie Miasta
Krakowa, gdzie przeprowadzona bedzie gala ,Navigator” podczas, ktérej bedzie dostarczony catering.

7. Spotkanie ,Barter”

Zamawiajacy powierza, a Wykonawca zobowiazuje sie do przygotowania i obstugi cateringu tacznie dla 35 oséb
podczas jednego spotkania.

W zamédwieniu zawieraé sie bedzie kolejno: stodka przekaska, napoje gorace i zimne, owoce (w ustalonych
z Zamawiajacym proporcjach) wybranych z mozliwosci wskazanych ponizej.

Mozliwe do wyboru desery:

coissant z nadzieniem,

- muffin,

rogalik,

drozdzéwka,

paczek,

sernik Smietankowy,

szarlotka,

ciasto drozdzowe z owocami i kruszonka.

Deser:
- co najmniej dwa desery (rézne rodzaje) tacznie 150 g/osobe.

Napoje:

- kawa parzona z ekspresu - dostepna przez caty czas trwania spotkania (bez ograniczen),

- kawa rozpuszczalna - dostepna przez caty czas trwania spotkania (bez ograniczen),

- herbata zielona, czarna, smakowa - owocowa pakowana oddzielnie w saszetkach - dostepna przez caty czas trwania
spotkania (bez ograniczen),

- 17 szt. wody mineralnej niegazowanej poj. 0,5l,

- 18 szt. wody mineralnej delikatnie gazowanej poj. 0,51,



- 17 szt. soku jabtkowego poj. 0,33l,
- 18 szt. soku pomaranczowego/multiwitamina poj. 0,33l.

Dodatki:

- mleko (bez ograniczen),

- cukier (biaty, trzcinowy) w cukierniczkach/saszetkach (bez ograniczen),
- 35 szt. plastréw cytryny 10g/plaster.

Mozliwe do wyboru owoce:
- jabtko,

- pomarancza,

- grapefruit,

- winogrona,

- kiwi,

- melon,

- gruszka,

- ananas,

- boréwki.

Owoce:
- mix owocow sezonowych - tacznie 150 g/osobe.

e Zapewnienie wszelkiego niezbednego wyposazenia do wykonania ustugi, ekspres do kawy, warnik, filizanki do
kawy czy herbaty, tyzeczki, talerzyki, serwetki papierowe, kosze na $mieci z workami,

e Zapewnienie jednorazowych, ekologicznych opakowan i przekazanie w nich Zamawiajacemu produktéw, ktére
pozostang po zakoriczonym wydarzeniu,

e Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie opakowan, naczyn, sztué¢cdw oraz innych elementéw zastawy
wykonanych z tworzywa sztucznego (ebonitu, plastiku itp.),

e Posprzatanie w zwigzku z ustuga niezwtocznie po zakonczeniu positkéw i przywrécenie miejsca spotkania do
stanu pierwotnego,

e Zamawiajacy wymaga, by zaoferowane produkty spozywcze byty swieze i najwyzszej jakosci.

Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany w grudniu 2026 r. Zamawiajacy zapewni miejsce na terenie Miasta
Krakowa, gdzie przeprowadzone bedzie spotkanie ,Barter” podczas, ktérego bedzie dostarczony catering.



